
VOOR ALLERGENENINFORMATIE KAN U ZICH WENDEN TOT HET PERSONEEL. 

BAR FOOD 

 

OESTERS GILLARDEAU NATUUR 

4,- 

 

OESTERS GILLARDEAU BLOODY MARY 

5,- 

 

HERITAGE OSCIETRA ROYAL KAVIAAR 

10 GRAM  25,- 

30 GRAM 65,- 

 

IBERICO BELLOTA PALETA 100% 

50 GRAM 10,- 

100 GRAM 20,- 

 

CULATELLO DI ZIBELLO 

50 GRAM 8,- 

100 GRAM 16,- 

  

HUISGEMAAKTE GARNAALKROKETJES 

4 STUKS 16,- 

        

        

        

        

        

       

 

 

 

 

 

SHARINGFOOD 

 

PALING – BRIOCHE – DUINDOORNBES – APPEL 

23,- 

+ KAVIAAR 10,- 

 

ST-JACOBSMOSSEL – BUTTERNUT – SPINAZIE – BREYDELSPEK 

24,- 

 

SKREI – ARTISJOK – BLOEMKOOL – LIMOEN – YOGHURT 

29,- 

+ KAVIAAR 10,- 

 

GANZENLEVER – RODE BIET – KNOLSELDER – SPEKKOEK 

27,- 

 

KALFSZWEZERIK – FETTUCCINE – ROMANESCO – VERJUS 

35,- 

+ TRUFFEL 10,- 

 



VOOR ALLERGENENINFORMATIE KAN U ZICH WENDEN TOT HET PERSONEEL. 

KREEFT – COURGETTE – SHIITAKE – JUS VAN SCHAALDIEREN 

30,- 

 

TARBOT – GROENE ASPERGES – SAUCE VIERGE 

30,- 

 

EEND – PEULVRUCHTEN – POMMES FONDANTES – MOSTERD 

27,- 

 

WAGYU A5 (150GR) – KORTGEBAKKEN – CARPACCIO – TARTAAR 

75,- 

 

STOOMGROENTEN – HUMMUS – BATAAT 

19,- 

 

ZUIDERSE GROENTEN – LABNEH – JUS CITROENTIJM – NAANBROOD 

20,- 

 

 
 

AANGEPASTE WIJNEN 44,- PP 

 

 

 

SWEETS 

 

DAME BLANCHE 

12,- 

MANGO – MASCARPONE – CARAMEL – PINDA 

15,- 

ANANAS – DESSERTRIJST – RUM – COCONUT 

12,- 

KAASBORDJE BY ‘DIKSMUIDS BOTERHUIS’ 

15,- 

 

 

 

 

VOOR ALLERGENENINFORMATIE KAN U ZICH WENDEN TOT HET PERSONEEL. 
  

 

MENU VOLGENS HUMEUR VAN DE CHEF 

6 GANGEN 

69,- PP 

 


